
Antipasti / Appetizers
Antipasto Tesoro

Appetizers of the house (pork slices, pecorino cheese, 

Bruschette miste
(pomodoro, tartufo, olio)

Crostini misti
(pomodoro, alici, prosciutto cotto e funghi)
Combination of grilled bread slices topped with mozzarella,
tomato, mushrooms, anchovies, ham

Bresaola, valeriana, grana e crema all’aceto balsamico
Bresaola, valerian, grain and cream with balsamic vinegar

Pork-slices (ham, salami, “soft” salami)

Smoked goose breast

Formaggi misti con marmellatine
ripe cheese mixed

Formaggio caldo farcito con prosciutto/piccante

frittatina al tartufo (in mancanza di fresco verrà usata la salsa tartufata)

Pane e coperto
Bread and cover-charge

Primi piatti / First courses

Pappardelle o gnocchi al cinghiale / lepre / capriolo / anatra e zenzero 
(non sempre disponibile)
Pappardelle or dumplings with wild boar / hare / roe deer / duck and ginger
 
Tagliatelle ai funghi  misto bosco 
home-made pasta with mushrooms sauce

Pasta ripiena

 
Tagliatelle al tartufo o porcini

                                                        
 
Penne all’arrabbiata
tomato, garlic, chili and parsley sauce
 
Spaghetti ai gamberi di fiume 
with river shrimps

Spaghetti alla carbonara 
with eggs, parmesan cheese, bacon, pepper sauce
 
Spaghetti all’amatriciana 
olive oil, bacon, garlic, chili

€ 8,00

€ 3,50

€ 5,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 2,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 9,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00

Secondi piatti / Main courses
 
Cinghiale / Capriolo in salmì 
Wild boar cooked in wine, olive oil and garlic                                                                
 
Grigliata mista 
Mix of grilled meat (lamb, pork, garlic, beef, veal, chicken)

Agnello alla griglia 
Lamb grilled

Agnello alla cacciatora 
Lamb pan-fried
 
Bistecca di vitello (l’etto) 
Veal steak                                                    
 
Filetto di manzo alla griglia (l’etto) 
Grilled beef fillet
 
Filetto di manzo al pepe verde (l’etto) 
Beef fillet with green pepper grains

Tagliata di vitello/pollo ai porcini
Calf cut into mushrooms porcini

Tagliata di vitello con rucola, grana, aceto balsamico e pomodorini
Calf cut with rocket, grana, balsamic vinegar and cherry tomatoes

Tagliata di vitello con fonduta ai formaggi e salsa di noci 
ecuas tunlaw dna eudnof eseehc htiw laev   decilS

Zuppa di gamberi di fiume 
Soupe of river shrimps with tomato sauce
                

Contorni / Side dishes
Insalata verde 
Green salade
 
Insalata mista 
Mixed salade
 
Patate arrosto
Roast potatoes
 
Verdure cotte di stagione 
Vegetables in season 
 
Patate fritte 
French fried potatoes
 
Frittura mista         

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 3,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 16,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 12,00

PIZZE BIANCHE / WHITE PIZZA
CONTADINA 
(MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA E GRANA
(MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA AND GRANA)

BOSCAIOLA 
(MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO)
(MOZZARELLA, MUSHROOMS, HAM)

NORCINA 
(MOZZARELLA, FUNGHI, SALSICCIA, TARTUFO)
(MOZZARELLA, MUSHROOMS, SAUSAGE, TRUFFLE)

PORCINI 
(MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, POMODORINI)
(MOZZARELLA, MUSHROOMS, TOMATOES)

CARCIOGHIOTTA
(MOZZARELLA, CARCIOFINI, TONNO) 
(MOZZARELLA, ARTICHOKES AND TUMA)

QUATTRO FORMAGGI 
(MOZZARELLA, FO RMAGGI MISTI)
(MOZZARELLA, MIXED CHEESES)
 
BIANCANEVE 
(MOZZARELLA, CRUDO) 
(MOZZARELLA AND HAM)
 
TESORO
(MOZZARELLA, FUNGHI, CIPOLLA E BACON) 
(MOZZARELLA, MUSHROOMS, ONION AND BACON)

CALZONE 
(MOZZARELLA, FUNGHI, CARCIOFINI, COTTO) 
(MOZZARELLA, MUSHROOMS, ARTICHOKES, BAKED HAM)
 
ESTIVA 
(BOCCONCINI DI BUFALA, POMODORO A FETTE E BASILICO)
(MORSELS OF BUFFALO, TOMATOES SLICED, BASIL)

REGINA
(MOZZARELLA, RUCOLA, FUNGHI, POMODORINI E GRANA)
(MORSELS OF BUFFALO, TOMATOES SLICED, BASIL)

MIMOSA
(MOZZARELLA, ZUCCHINE E MAIS)
(MORSELS OF BUFFALO, TOMATOES SLICED, BASIL)

PIZZE ROSSE / RED PIZZA
BUFALINA 
(BUFALA, POMODORO, BASILICO)
(BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO, BASILI)

MARGHERITA 
(POMODORO, MOZZARELLA)
(TOMATO, MOZZARELLA)
 
MARINARA 
(POMODORO, AGLIO, ORIGANO)
(TOMATO, GARLIC, OREGANO)
 
CAPRICCIOSA 
(POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, CARCIOFINI, UOVO, PROSCIUTTO COTTO, OLIVE)
(TOMATO, MOZZARELLA, ARTICOKES, EGG, HAM, OLIVES)

NAPOLI 
(POMODORO, MOZZARELLA, ALICI, CAPPERI)
(TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES, CAPERS)
 
QUATTRO STAGIONI 
(POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, CARCIOFINI, PROSCIUTTO COTTO, OLIVE)
(TOMATO, MOZZARELLA, MUSHROOMS, HAM, OLIVES)
 
PICCANTE 
(POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE)
(TOMATO, MOZZARELLA, HOT SALAMI, OLIVES)

DIABLO
(POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI, SALAME PICCANTE E GORGONZOLA)
(TOMATO, MOZZARELLA, PEPPERS, SPICY SALAMI AND GORGONZOLA)

PARMIGIANA 
(POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, GRANA)
(TOMATO, MOZZARELLA, AUBERGINE, SLICES OF PARMESAN CHEESE) 

VEGETARIANA 
(POMODORO, MOZZARELLA, ORTAGGI DI STAGIONE) 
(TOMATO, MOZZARELLA, SEASONAL VEGETABLES)

RUSTICA 
(POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA, SALAME PICCANTE, WURSTEL)
(TOMATO, MOZZARELLA, SAUSAGE, HOT SALAMI, WURSTEL)

MONTANARA 
(POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA E CIPOLLA)
(TOMATO, MOZZARELLA, SAUSAGE AND ONION)

EUROPEA 
(POMODORO, MOZZARELLA, PANCETTA, SCAMORZA E RADICCHIO)
(TOMATO, MOZZARELLA, CHICORY, SCAMORZA AND BACON)

BISMARK 
(POMODORO, MOZZARELLA, PANCETTA, PROSCIUTTO CRUDO E UOVO)
(TOMATO, MOZZARELLA, BECON, HAM AND EGG)

PRIMAVERILE
(POMODORO, PROSCIUTTOCRUDO, RUCOLA E STRACCHINO)
(TOMATO, HAM, ROCKET AND STRACCHINO)

SPECK
(POMODORO, MOZZARELLA, SCAMORZA E SPECK)
(TOMATO, MOZZARELLA, SCAMORZA AND SPECK)

TONNATA
(POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, OLIVE E CIPOLLA)
(TOMATO, MOZZARELLA, TUNA, OLIVE AND ONION)

CAMPAGNOLA 
(POMODORO, MOZZARELLA, PECORINO, CICORIA, SALSICCIA)
(TOMATO, MOZZARELLA, CHICIRY, SAUSAGE)

€ 8,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,50

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,50

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 6 ,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 2,00

€ 3,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 2,50

€ 5,00

Bevande / Beverages

Acqua  bottiglia 1 litro 
Mineral water
    
                                                                                              
Vino alla spina                                                                                                                
Draught wine

Birra alla spina   0,2 
Draught beer                                      
                   0,4 

Coca Cola alla spina   0,2 
Draught coke                                     
                    0,4 

 
Su Prenotazione 

MENÙ DEGUSTAZIONE 
di:

Gamberi di Fiume
Pesce fresco dell’Adriatico

Cacciagione
Lumache di terra (solo dal 1 maggio fino a settembre)

Avvertenze per la nostra clientela
Allergeni: i nostri prodotti possono contenere sostanze alimentari incluse nell’ele-

nco degli allergeni. Si raccomanda quindi di chiedere al nostro personale eventuali 

informazioni in merito.

Regolamento (UE) n.1169/2011 del parlamento europeo e del consiglio, del 25 ottobre 2011, relativo 

alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori.

Il responsabile legale

Pontoni Sonja

Dessert

Tiramisù 

Panna cotta 
 
Dessert della casa 
(dessert of the house)  
 
Tartufo bianco o nero 
(white/black chocolate icecream)          

Sorbetto al limone 
(lemon sherbet)

 
Frutta di stagione 
(fruit in season)
 

Orzo espresso 

Cappuccino 

 

Liquori / Spirits

Liquori nazionali 
(Italian liquors)
 
Liquori esteri, grappa, whisky 
(foreign liquors, grappa (eau de vie), whisky)

€ 3,50

€ 3,00

€ 2,00

€ 3,00
€ 6,00

€ 3,00

€ 2,50

€ 2,50

€ 4,50

€ 9,00

€ 2,50

€ 4,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 1,00

€ 1,50

€ 1,50

€ 3,00

€ S.Q.


